
kölbl  hof ,  maltschach
fam. hecher,  maltschach 
fam.  buttazoni ,  g lanhofen
l indlhof ,  pöl l ing & i lgenfr itz ,  v i l lach
 
markus payr,  enge gurk
f ischzucht valent ,  schwambach

gärtnerei  hafner,  moosburg 
gärtnerei  wedenig ,  feldkirchen
fam. buttazoni ,  g lanhofen
kärnten taufr isch ,  brückl
 
frei landeier biohof obereder

kärntner milch ,  spittal
tschinder,  a lbern
tschadamer hof ,  l iebenfels

bauernhofeis  pobaschnig ,  kappel

konditorei  sa l iterer,  feldkirchen

flora cola ,  a lexandra r iepl
apo fruchtsäfte,  mi lstatt
lagerhaus lavanttal
seppi ’s  kräutergarten

willkommen beim maltschacher seewirt
schön,  dass du da bist !

gönn dir  e ine auszeit ,  lass  dich von uns kul inar isch verwöhnen & 
genieße die idyl le am maltschacher see.

a ls  genusswirt & stolzes mitgl ied des marktplatz mittelkärnten legen wir 
besonderes augenmerk auf die qual ität & herkunft unserer lebensmittel .
e in ige unserer wichtigsten l ieferanten möchten wir dir  h ier vorstel len :

- preise in euro inklusive aller steuern und abgaben  bezhalung nur in bar oder per bankomatkarte möglich -
- für umbestellungen verrechnen wir  je nach zusätzlichem aufwand € 1.00 bis € 2.50 -

- für informationen zu den in unseren gerichten enthaltenen allergenen wenden sie sich bitte an unser service personal -



lavanttaler hugo
apfelcider |  holunder

gartenminze 4 .40

elderflower martin i
lavanttaler bärmut

minze |  holunder 6 . 50

nockalm fizz
zirbe |  schlehe |  z itrone
erfr ischend anders 5 .90

holler-minz l imo
mit minze aus 

unserem kräuterbeet 4 .30

ingwer-zitronenl imo
umwerfend erfr ischend 

 mit bio z itronen 4 .30

f lora citron
verbene,  mel isse & thymian
aus a lexandra ’s  garten 4 .50

vir-gin & bitterlemon
undone gin “ohne” 

bitterlemon |  z itrone 6 .90

i tal ian spr izz
lyre ’s  |  soda |  orange

wie aperol  -  aber bleifrei  5 . 90

unsere lieblings aperitifs

hausgemachte limonaden

 
die seewirt l imos 

für zuhause!
den s irup für unsere 

hausgemachten l imonaden 

könnt ihr  ganz bequem 

mit nach hause nehmen. 

e infach mit sodawasser  

aufspritzen und genießen!

ginger twist
verjus vom tement |  ingwer
zitrone |  ohne promil le 6 . 50

kölbl cola
hausgemacht am bauernhof

erfr ischend & koffeinfrei  4 . 30



kellermeister
privatbrauerei  h irt

0,33l  4 . 60

märzen bier
privatbrauerei  h irt
malzig ,  le icht hopfig

3 .90 / 4 .90

craft beer

1270er
privatbrauerei  h irt

malzig ,  ausgewogen
3.90 / 4 .90

vom fass

bio landpi ls
wimitz brauerei

0,33l  4 . 90

wimitz weiße
wimitz brauerei

0,5l  5 . 10

klassiker

pink smoke
bierol

0,33l  5 . 80

beeresso 
norbert peczelt 

0,33l  5 . 20

die besonderen

lemon rose & mary
bier ix

0,33l  5 . 70

 
hopfen & malz

verloren?
bei so vielen bieren ist  es 

manchmal gar n icht so le icht , 
den überbl ick zu bewahren.

aber keine sorge -  matthias  i st 
diplomierter biersommelier 
und steht euch immer gerne 

mit rat und tat zur seite

morchl
privatbrauerei  h irt

0,33l  4 . 60

royal dark
brauerei  loncium

0,33l 4 . 90

schwarze gams
brauerei  loncium

0,33l 4 . 90

die dunklen

rosè raspberry ale
brauerei  loncium

0,33l 5 . 70

kuh brew
bierol

0,33l  5 . 20



beeresso af
norbert peczelt

 0,33l  4 . 90

freepa
brauerei  loncium 

0,33l  5 . 10

craft beer

freigeist
privatbrauerei  h irt  

0,5l  4 . 90

die alkoholfreien

hazy neipa
brauerei  loncium

0,33l 5 . 40

rampensau ipa
brew age
0,33l  5 . 50

black magic
zwettler brauerei

0,33l  5 . 90

horny betty
brauhaus gusswerk

0,33l  6 . 50

affenkönig 
brew age 
0,33l  6 . 90

die kräftigen

flanders red
ottakr inger brauwerk

0,33l  6 . 10

die hopfigen

ju icy neipa
brauerei  loncium

 0,33l  5 . 70

pale ale
wimitz brauerei

0,33l  4 . 90

carinthipa
brauerei  loncium 

0,33l  5 . 20

bio ipa
wimitz brauerei

0,33l  5 . 50

dunkle mater ie
brew age
0,33l  5 . 90

lust auf eine
bierverkostung ?
dauer ca .  e ine stunde 

€29p.p .  inklus ive 
6 bierproben 

und viel  “bla-bla” 
und “haha”!

(min .  6 tei lnehmer,  
anmeldung erforderl ich)

hellberry red ipa
ottakr inger brauwerk 

0,33l  5 . 90



unsere kärntner küche

hauptgänge

gurktaler fischfi let
m. payr -  enge gurk

vorspeisen & salate

cremiges r isotto
basi l ikum |  gemüse 
safran 26.90

innerei des tages
mal von hier,  mal  von da

wahre wirtshauskultur -nähere  
informationen bekommt ihr von  
unserem service team 11. 50/ 17.90

donauriesl ing 
burgwein fam.  lassnig 1/8 4. 80

kürbis cremesuppe
kärnten taufr isch -  brückl

sauerteig croutons
kernöl  |  obers 6 . 90

martin i lasagne
l indlhof -  pöl l ing

lavanttaler weidegansl 
wurzelwerk   
gansl  velouté 12.90

schwarze gams
privatbrauerei  loncium 4. 90

hirter morchl
privatbrauerei  h irt  4 . 60

carpaccio
j .  kamp |  maltschach

vom gurktaler h irsch  
vogerlsalat |  pamore  
balsamico marinade |  brot  18.90

cabernet sauvignon 
schal ler |  burgenland 1/8 5. 20

aromatisches 
hühnercurry 
fa .  wech -  st .andrä

zarte hühnerbrust
würzige currysauce 
basmatireis  18.90

pale ale
wimitz brauerei  4 . 90



wir br ingen unsere phi losophie von nachhalt iger gastronomie auf 
euren tel ler -  das heißt wir beziehen viele t iere wenn mögl ich im ganzen.

von der schnauze bis  zur schwanzspitze wird al les zu besonderen, 
zum tei l  in  vergessenheit geratenen gerichten verarbeitet .

unser wild beziehen wir von jägern aus der region,
die uns gleich nach dem abschuss die innereien l iefern - 
das kann auch mal  um 5 uhr morgens sein .
nach dem das f le isch genügend zeit zum abhängen hatte, 
wird es fachmännisch bei  uns aufgetei lt  und kommt fr isch 
auf den t isch -  besser geht ’s  n icht!

daham is  daham, regionaler wird’s  n icht!
beim kölbl ,  unserem famil ien-stammhof l iegt vom 
futteranbau bis  zur schlachtung al les in  rudis  hand. 
ihr  werdet schmecken,  mit wie viel  l iebe er seinen job 
macht ,  versprochen.  rudi  bel iefert uns außerdem mit sch-
weinefleisch ,  schnaps ,  s irup,  kräutern und,  und,  und. . .

wenn ihr euren bl ick auf das gegenüberl iegende 
seeufer schweifen lässt ,  könnt ihr  den lämmern von 
alexander hecher beim grasen zusehen.
das fr ische lammfleisch ist  e ine ganz besondere 
del ikatesse,  zart und äußerst aromatisch . 
unser geheimtipp:  seppi ’s  lammbeuschel !

from nose to tail

weidegänse und lavanttaler frühl ingsenten beziehen 
wir von herta und hans taferner aus pöl l ing .
am l indlhof genießen die t iere jede menge auslauf und 
bestes futter.  geschlachtet wird stressfrei  vor ort , 
danach werden die t iere immer fr isch gel iefert -
mit kopf und kragen.  und füßen.  und überhaupt al lem.

nose to tai l ger icht des tages
immer fr isch und nach tagesangebot

wenn es da ist ,  i st  es da und wenn es weg ist , 
i st  es weg -  das heißt schnel l  zuschlagen!

unser service team gibt euch gerne 
nähere informationen.



wirtshaus klassiker

hauptgänge

gesottener tafelspitz  
fa .  fr ierss  -  vi l lach

vorspeisen

vom kärntner r ind
erdäpfel  soufflé |  schnittlauchsauce
semmelkren |  karotten 26. 50

tomaten-kräuter
kasnudel
fam.  sucher -  lebmach 

handgekrendelt von claudia 
braune butter |  sa lat 15.50

spieß spieß
kölbl  hof -  maltschach

fi let vom kölbl  schwein
aiol i  |  kräuterbutter |  speck 
knusprige pommes 20.90

kräft ige bouil lon
kölbl  hof -  maltschach

wurzelwerk |  schnittlauch 
zweierlei  e inlagen 5 . 50

grüner veltl iner 
w.englebrecht |  kamptal  1/8 4. 40

zweierle i sülzchen
kölbl  hof -  maltschach

tafelspitz |  g lantaler kernöl
wurzelwerk |  hausbrot 
paprika vina igrette 9 .20

cabernet blanc 
c.  maltschnig |  l iebenfels  1/8 5. 40

blauer zweigelt 
w.engelbrecht |  kamptal  1/8 4. 40

märzen bier
privatbrauerei  h irt  3 . 90/4. 90

steirer salat
kölbl  hof -  maltschach

knackige salate |  rohkost
r indfleisch |  marin ierte pi lze
kernöldress ing  11.90

bio landpi ls
wimitz brauerei  4 . 90



Matthias
unser chef und sommelier hat jederzeit 
ein gutes tröpfchen für euch auf lager

seine wein- und bierempfehlungen machen 
eueren besuch zum hochgenuss

unser team

Jenny
matthias ’  bessere hälfte ist  der gute geist 

h ier beim seewirt -  ihr  lächeln hält  die 
st immung hoch und s ie hat uns a l le im gr iff , 

auch wenns mal  etwas stress ig wird

Claudia & Seppi
ohne unsere senior chefs läuft h ier gar n ix !

s ie haben den seewirt zu dem gemacht,  was 
er ist  und stehen uns mit rat und tat zur seite .

claudias kasnudel s ind die besten 
weit & breit und auf unserer

speisekarte seit  jeher unverzichtbar

Theresa
theresa gehört seit  zwei jahren zu  

unserem team, schmeißt die bar aber 
als  ob es schon zwanzig wären. 

ihre unglaubl iche coolness und ihr ganz 
besonderer schmäh s ind dazu noch  

e ine wil lkommene draufgabe

Ray
der ir ische wik inger ist  unser mann für a l le 

fäl le -  egal  ob irgendwo eine schraube locker 

wird oder die kühlung plötzl ich ausfäl lt .

ganz nebenbei  unterstützt er unsere 

küchencrew auf al len stat ionen 

und ist  e infach unverzichtbar

Jasmin & Patr ic
bei diesen beiden seid ihr  nun wirkl ich  

in  besten händen!  patr ic und seine (ganz klar ) 

bessere hälfte sorgen dafür,  dass ihr  stets ein 

lächeln im gesicht und was gutes im glas 

oder am tel ler habt -  garantiert !


