wiu&olmlmeh Eeilm lmaHSclnaclner seewir‘f

schon, dass du da bist!

gonn dir eine auszeit, lass dich von uns kulinarisch verwohnen &

geniefte die idylle am maltschacher see.

als genusswirt & stolzes mitglied des marktplatz mittelkarnten legen wir
besonderes augenmerk auf die qualitat & herkunft unserer lebensmittel.
einige unserer wichtigsten lieferanten mochten wir dir hier vorstellen:

kolbl hof, maltschach

fam. hecher maltschach

fam. buttazoni, glanhofen

lindlhof, polling & ilgenfritz, villach

markus payr enge gurk
fischzucht valent, schwambach

gartnerei hafner moosburg
gartnerei wedenig, feldkirchen
fam. buttazoni, glanhofen
karnten taufrisch, brickl

freilandeier biohof obereder
karntner milch, spittal

tschinder albern
tschadamer hof, licbenfels

bauernhofeis pobaschnig, kappel

konditorei saliterer feldkirchen

flora cola, alexandra riepl
apo fruchtsafte, milstatt
lagerhaus lavanttal
seppi’s krautergarten
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GV

Slow Food’

Kérnten

- preise in euro inklusive aller steuern und abgaben bezhalung nur in bar oder per bankomatkarte maglich -

- fir umbestellungen verrechnen wir je nach zusatzlichem aufwand € 1.00 bis € 250 -

- fUr informationen zu den in unseren gerichten enthaltenen allergenen wenden sie sich bitte an unser service personal -
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apfelcider | holunder
gartenminze 4.4°

e(o(erﬂower bww‘fimi

lavanttaler barmut
minze | holunder 6.°°

i+a(iah sprizz
lyre's | soda | orange

wie aperol - aber bleifrei 5.7°

lnausca)ebhacHe (i moneden

hocL.allm fizz

zirbe | schlehe | zitrone
erfrischend anders 5.7°

Sihser +wis+
verjus vom tement | ingwer
zitrone | ohne promille 6.°°

vir—?)ih & bi‘HerLelmom
undone gin “ohne”
bitterlemon | zitrone 6.7°

e ————

die seeuﬁr+ Lwhos

for zuhause!

den sirup fir unsere
hausgemachten limonaden
konnt ihr sanz bequem
mit nach hause nehmen.
einfach mit sodawasser
aufspritzen und genielsen!

|

ihswer—ziﬁomeh(iwo
umwerfend erfrischend
mit bio zitronen 4.3°

flora ci‘h’ov\

verbene, melisse & thymian
aus alexandra’s garten 4.°°

lolbl cola

hausgemacht am bauernhof
erfrischend & koffeinfrei 4.3°

L\ouer—lmihz (ilmo
mit minze aus
unserem krauterbeet 4.%°
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vom fass
N —
mérzen bier 1271 0er
privatbrauerei hirt privatbrauerei hirt
malzig, leicht hopfig malzig, ausgewogen
3.0/ 4°° 3.7/ 4%°
[lessileer
v——’_\’
bio (aho(pi(s lellermeister wilmi‘fz weilse
wimitz brauerei privatbrauerei hirt wimitz brauerei
0,33l 4.%° 0,33l 4.° 0,5l 5.0
die dunllen
\_/—,_\’
YO(l(al, deY(/. lmOYCL\l, SCL\WGYZC (50\th
brauverei loncium privatbrauerei hirt brauerei loncium
0,331 4.7 0,331 4.%° 0,331 4.7
die ECS‘Ohdereh .
beeresso \%’L\o]ﬁeh & malz
norbert peczelt ‘ 2
0,33l 5.*° VQYLOYQIA (
Pih{L smolee bei so vielen @eren |st.®s
bierol manchmal gar nicht so leicht,
0,33l 5.5 den Uberblick zu bewahren.

(elmOh rose & WO\YUI

bierix
0,33l 5.79

(LUL\ bYCW

bierol
0,331l 5.*°

rose rasterrul ele

brauverei loncium
0,33l 5.7°

aber keine sorge - matthias ist
diplomierter biersommelier
und steht euch immer gerne
mit rat und tat zur seite
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die a(hotwo(freigh
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beeresso af freicjeis‘f freepa
norbert peczelt privatbrauerel hirt braverei loncium
0,33l 4.%° 0,51 4. 0,33l 5.1°
L\az‘1 heipo rompensou ipe
brauverei loncium brew age
0,33l 5.4 0,33l 5.5°
die L\opﬁﬂeh
~
pa(e ale carih‘H\ipa L\C(.UD@H’VI red ipe
wimitz brauerel brauverei loncium ottakringer brauwerk
0,331 4.° 0,331 5.%° 0,331 5.%°
bio ipa (uic heipo dunlle matferie
wimitz brauerei oraverei loncium brew age
0,331 5.°° 0331 5.7 0,33 5.°
die M&Hi?)eh
LA
blacl tmac‘;ic ’
i L e
zwettler braverel l,(A§+ out eine R
0,331 5.7° 6ierverl«.os+ums 2

affehhéhiﬁ

brew age
0,331 6.°

L\OYV\UI b€++‘1

brauhaus gusswerk
0,331 6.5°

Haho(ers reo(

ottakringer brauwerk
0,33 6.1°

y
¥
\

dauer ca. eine stunde
€29p.p. inklusive
6 bierproben
und viel “bla-bla”
und “haha”!
(min. 6 teilnehmer,

anmeldung erforderlich)

.. _¢e



unsere larntner liche

vorspei seh & sa(ajre

martini (asashe lavanttaler weidegansl
lindlhof - p&lling wurzelwerk
gansl veloutée 12.9°
schwerze g oIS
privatbrauverei loncium 4.%°
h&rbis cremesuppe sauerteig croutons

karnten taufrisch - brickl kerndl | obers 6.7

carpaccio vom gurktaler hirsch

J. kamp | maltschach vogerlsalat | pamore
balsamico marinade | brot 18.%°

cabernet Sauvighon
schaller | burgenland 1/8 5.2

Laup+3&h36

3ur{/,+aler t‘isctﬂ‘i(e‘( cremiges risotto
basilikum | gemise

m. payr - enge qurk
Pay 3¢3 safran 26.9°

domauries(iwg
burgwein fam. lassnig 1/8 4.%°

arobha‘fiscL\eS zarte hUhnerbrust
LL wirzige currysauce
u hercurn? basmatireis 18.9°

fa. wech - st.andra

Pa(e ele

wimitz braverei 4.
ihherei o(es +0~ es wahre wirtshauskultur -nahere
mal von hier mal von da informationen bekommt ihr von

unserem service team 11.5°/ 17.%°
hirter morchl

porivatbrauerel hirt 4.%
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wir bringen unsere philosophie von nachhaltiger gastronomie auf
euren teller - das heilst wir beziehen viele tiere wenn moglich im ganzen.
von der schnauze bis zur schwanzspitze wird alles zu besonderen,
zum teil in vergessenheit geratenen gerichten verarbeitet.

unser wild beziehen wir von jagern aus der region,

die uns gleich nach dem abschuss die innereien liefern -
das kann auch mal um 5 uhr morgens sein.

nach dem das fleisch genigend zeit zum abhangen hatte,
wird es fachmannisch bei uns aufgeteilt und kommt frisch
auf den tisch - besser geht’s nicht!

daham is daham, regionaler wird’s nicht!

beim kolbl, unserem familien-stammhof liegt vom
futteranbau bis zur schlachtung alles in rudis hand.

ihr werdet schmecken, mit wie viel liebe er seinen job
macht, versprochen. rudi beliefert uns aulkerdem mit sch-
weinefleisch, schnaps, sirup, krautern und, und, und...

— -
hose ‘(’o +ai( 3ericL\+ o(es ‘fo\c(;es

immer frisch und nach tagesangebot
wenn es da ist, ist es da und wenn es weg ist,
Ist es weg - das heifst schnell zuschlagen!
unser service team gibt euch gerne
nahere informationen.

wenn ihr euren blick auf das gegenlberliegende
seeufer schweifen lasst, konnt ihr den lammern von
alexander hecher beim grasen zusehen.

das frische lammfleisch ist eine ganz besondere
delikatesse, zart und aulderst aromatisch.

unser geheimtipp: seppi’s lammbeuschel!

weideganse und lavanttaler frihlingsenten beziehen
wir von herta und hans taferner aus polling.

am lindlhof genielten die tiere jede menge auslauf und
bestes futter. geschlachtet wird stressfrei vor ort,
danach werden die tiere immer frisch geliefert -

mit kopf und kragen. und fulten. und Uberhaupt allem.
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zweierlei salzchen
kolbl hof - maltschach

&réHiSe bouillon

kolbl hof - maltschach

s+eirer sa(a+
kolbl hof - maltschach

tafelspitz | glantaler kernaol
wurzelwerk | hausbrot
paprika vinaigrette 9.7°
mérzen bier
privatbrauerei hirt 3.%°/4.%°

wurzelwerk | schnittlauch
zweierlei einlagen 5.°°

knackige salate | rohkost
rindfleisch | marinierte pilze
kernoldressing 11.%°

fvio (aho(Pi(s

wimitz braverei 4.

Laup+3&h36

‘o)esoJrWLeher ‘fafe(sp‘fz

fa. frierss - villach

Spie@ SpieB
kolbl hof - maltschach

tomaten-Llriuter

(LGSMUJ@(.

fam. sucher - lebbmach

vom karntner rind
erdapfel souffle | schnittlauchsauce
semmelkren | karotten 26.°°

Sr&her veltliner
w.englebrecht | kamptal 1/8 4.4

filet vom kolbl schwein
aioli | krauterbutter | speck
knusprige pommes 20.7°

blauer zweiSeH
w.engelbrecht | kamptal 1/8 4.4

handgekrendelt von claudia
braune butter | salat 15.%°

cabernet blanc
c. maltschnig | liebenfels 1/8 5.4
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unser chef und sommelier hat jederzeit
ein gutes tropfchen fiur euch auf lager
seine wein- und bierempfehlungen machen
eueren besuch zum hochgenuss

C,(audia & gePPi

ohne unsere senior chefs lauft hier gar nix!
sie haben den seewirt zu dem gemacht, was
er ist und stehen uns mit rat und tat zur seite.
claudias kasnudel sind die besten
weit & breit und auf unserer
speisekarte seit jeher unverzichtbar

der irische wikinger ist unser mann fir alle
falle - egal ob irgendwo eine schraube locker
wird oder die kihlung plotzlich ausfallt.
ganz nebenbei unterstitzt er unsere
kUchencrew auf allen stationen
und ist einfach unverzichtbar

Jehh%

matthias’ bessere halfte ist der gute geist
hier beim seewirt - ihr lacheln halt die
stimmung hoch und sie hat uns alle im griff,
auch wenns mal etwas stressig wird

TL\CY@SG

theresa gehort seit zwel jahren zu
unserem team, schmeilt die bar aber
als ob es schon zwanzig waren.
ihre unglaubliche coolness und ihr ganz
besonderer schmah sind dazu noch
eine willkommene draufgabe

Josmin & Pafric

bei diesen beiden seid ihr nun wirklich

In besten handen! patric und seine (ganz klar)
bessere halfte sorgen dafur dass ihr stets ein
lacheln im gesicht und was gutes im glas

oder am teller habt - garantiert!



