uhsere LieE(ihcés aperi‘ﬁfs

R

(avah‘Ha(er L\u%o hOCLLOk(lm fizz

apfelcider | holunder zirbe | schlehe | zitrone
gartenminze 5.7° erfrischend anders 6.9°

e(derﬂower lmar‘{’ihi Simjer eris+

lavanttaler barmut verjus vom tement | ingwer
minze | holunder 6.7° zitrone | ohne promille 6.°°
italion sprize vir—ﬁih & tonic
lyre's | soda | orange undone gin “ohne”
wie aperol - aber bleifrei 5.7 bitterlemon | zitrone 6.7°

L\GUS‘SQIMGCL\"’@ LilmOhOdCh

e ——

7 ihc(;wer—zi‘frov\eh(ibuo

d'e SC@WIY‘(’ LllthS umwerfend erfrischend
F(;Y ZuL\auge! mit bio zitronen 4.3°

den sirup fUr unsere H +
orca ciTroh

verbene, melisse & thymian
aus alexandra’s garten 4.°°

hausgemachten limonaden
konnt ihr ganz bequem
mit nach hause nehmen.
einfach mit sodawasser
aufspritzen und geniefsen! (uSUDL COLQ

hausgemacht am bauernhof
erfrischend & koffeinfrei 4.%°

holler-minz limo
mit minze aus

unserem krauterbeet 4.%°




CY&'L+ 666}’

vomm fass
\.__/'—_k’
morzen bier 127 0er
privatbrauerei hirt privatbrauerei hirt
malzig, leicht hopfig malzig, ausgewogen
5'90 / 4.90 5.90 / 4.90
(essileer
\__/’-—_\'
wimitz weille lellermeister morchl
wimitz brauerel privatbrauverei hirt privatbrauerei hirt
0,50 5.7 0,33 4.2 0,33 4.%°
die dunllen
\_/’-—_“
YOUIO\L dO\Y(L SCL\OPFWGCL\'{'C( SCL\WGYZ@ SOJMS
brauerei loncium gebrider vogelsang brauverei loncium
0,33l 5.%° 0,331 6.%° 0,33l 5.5°
die besonderen \%Lopl‘eh & lma(Z 7
\__/—"_\ [
Vel’l,Oi’ehZ
566)’6880
bel so vielen bieren ist es
norbert peczelt . 4
0,331 5.2 manchmal gar nicht so leicht,
den Uberblick zu bewahren.
aber keine sorge - matthias ist
L\Ohis (avehde( weizeéehn diplomierter biersommelier
zaungast braukollektiv und steht euch immer gerne
0,33 5.° mit rat und tat zur seite
rose rasterrc? ale
braverei loncium

0,331 5.7

o



CYO«!L"' Eeer

die allcoholfreien
~
voSeUrei ipo freitjeis‘f freepa
gebrider vogelsang privatbrauerei hirt brauerei loncium
0,331 5.7° 0,50 4.%° 0,331 5.°
L\azu( heipa rampensoau ipe
brauerei loncium brew age
0,331 5.%° 0,33l 5.*°
die hopfigen
~ — ——
carih‘H\ipa Le“berru, red ipa
brauverei loncium ottakringer brauwerk
0,33l 5.7 0,331 5.
bio ipo [uic heipo scMeﬁem‘Hau@
wimitz brauerei brauerei loncium gebrider vogelsang
0,33 5.9 0,331 6.°° 0,33 6.5°
die &réHiSeh
- ¢ A
‘ [ ]
bl,O\C(L l/hO\SiC L + ( . 8
zwettler brauverei ust out erhe =
0,331 6.7 Eierver&osﬁmz‘; 14
dauer ca. eine stunde
€29p.p. inklusive
el Pa‘frém V 6 b|.erpljlroben
, und viel “bla-bla”
bierol M p 2
0331 7.9 \, und “haha
’ ' \ (min. 6 teilnehmer

anmeldung erforderlic
flanders red ’ /2

ottakringer brauwerk 4‘/4

0,33 6.1°



unsere larntner liche

vorspeiseh
ahsl (asa he lavanttaler weidegansl
lindlhof - polling wurzelwerk
gansl veloute 12.7°
schwarze 30ms
privatbrauerei loncium 5.5°
cesorecce handgemachte pasta
villa nocera - feldkirchen gurktaler schwammerlragout
pamore 12.%°/ 18.%°
ellermeister
orivatbrauerel hirt 4.%°
L\O\UP'(T‘;O\V\C(;Q
LO\CL\SFOYQHQ gebratenes filet | cremiges risotto

m. payr - enge gurk

paradeis | gemuse
safran 26.7°

dowauries(ihg

burgwein fam. lassnig 1 /8 5.4

Sur(/fater S&if?(ihc‘j Im ganzen gebraten

m. payr - enge gurk

liebenfelser erdapfel

knoblauch | krauter 25.7°

cLarJOhha%
ch. maltschnig | licbenfels 1/8 5.2

wé(Ha(er 1N/ faschiertes butterschnitzerl

J. kamp - maltschach cremiges erdapfelpuree
gewdirzrotkraut 23.%°

the (egehds
e. scheiblhofer | burgenland 1/8 6.°°



ILYOlm hOoSe +O +0i£

wir bringen unsere philosophie von nachhaltiger gastronomie auf
euren teller - das heilbt wir beziehen viele tiere wenn moglich im ganzen.
von der schnauze bis zur schwanzspitze wird alles zu besonderen,
zum teil in vergessenheit geratenen gerichten verarbeitet.

unser wild beziehen wir von jagern aus der region,

die uns gleich nach dem abschuss die innereien liefern -
das kann auch mal um 5 uhr morgens sein.

nach dem das fleisch genugend zeit zum abhangen hatte,
wird es fachmannisch bei uns aufgeteilt und kommt frisch
auf den tisch - besser geht's nicht!

daham is daham, regionaler wird'’s nicht!

beim kolbl, unserem familien-stammhof liegt vom
futteranbau bis zur schlachtung alles in rudis hand.

ihr werdet schmecken, mit wie viel liebe er seinen job
macht, versprochen. rudi beliefert uns aulterdem mit sch-
weinefleisch, schnaps, sirup, krautern und, und, und...

— -
hose +o +ai( 3ericln+ o(es J(ages

immer frisch und nach tagesangebot
wenn es da ist, ist es da und wenn es weg ist,
Ist es weg - das heildt schnell zuschlagen!
unser service team gibt euch gerne
nahere informationen.

wenn ihr euren blick auf das gegeniberliegende
seeufer schweifen lasst, konnt ihr den lammern von
alexander hecher beim grasen zusehen.

das frische lammfleisch ist eine ganz besondere
delikatesse, zart und aulserst aromatisch.

unser geheimtipp: seppi’s lammbeuschel!

welideganse und lavanttaler fruhlingsenten beziehen
wir von herta und hans taferner aus polling.

am lindlhof genielten die tiere jede menge auslauf und
bestes futter. geschlachtet wird stressfrei vor ort,
danach werden die tiere immer frisch geliefert -

mit kopf und kragen. und filsen. und Uberhaupt allem.




wir+ SL\OJ.AS uassi[cer

vorspeisen

Zweier(ei S&LZCL@M tafelspitz | wurzelwerk
kLol hof - maltschach paprika vinaigrette

roggenbrot 10.%°

morzen bier

privatbrauereli hirt 3.%°/4.%°
(LrouxH'ic())e bouillon wurzelwerk | schnittlauch
k5lol hof - maltschach zweierlei einlagen 5.7
erdépfe( cremesuppe sauerteig croutons

fam. sucher - lebmach speckchip | obers 6.7

Laup+8éh36

ihherei O‘@S ‘fo\?)es wahre wirtshauskultur -nahere
informationen bekommt ihr von
unserem service team 12.5°/ 18.%°

121 0er
privatbrauverei hirt 3.%°/4.%

mal von hier mal von da

sPieG sPieG filet vom k&bl schwein

k5lol hof - maltschach aioli | krauterbutter | speck
knusprige pommes 22.7°

blauer ZweiﬁeH
w.engelbrecht | kamptal 1/8 4.

(L&rhjrher huo(e( handgekrendelt von claudia
braune butter | pamore | blattsalat

fam. sucher - lebmach
3 stick 15.°°] 4 stick 16.7°

fam. tschinder - albern ‘
Srdher veltliner

w. engelbrecht | kamptal 1/8 4.%°



